
Je komt te werken in een klein, hecht team dat samen met de bedieningsbrigade zorgt dat onze

gasten in de watten worden gelegd. Ons Grand Café biedt een toegankelijke, eerlijke menukaart en

richt zich op het snel, gastvrij en kwalitatief verzorgen van zowel onze filmbezoekers als gasten die

elkaar ontmoeten in een inspirerende omgeving. Onze lunch- en dinerkaart is afgestemd op de

diverse wensen van onze gasten, met speciale aandacht voor de groeiende vraag naar vegetarische

en veganistische gerechten.

Door het vertrek van een zeer gewaardeerde collega, die haar droom
in de brood- en banketwereld achterna gaat, zijn wij op zoek naar een
enthousiaste en gepassioneerde zelfstandig werkende kok.

Vacature
Zelfstandig werkend kok Startdatum 1 januari

Wat bieden we je?

We bieden een full-time (36 uur) contract;

Een 4-daagse werkweek is mogelijk; 

Salariëring conform de horeca CAO; 

Een jong en leergierig team waar passie voor koken

voorop staat;

Het volgen van vakgerichte opleiding(en) behoort

tot de mogelijkheden ;

Een inspirerende en dynamische werkomgeving op

een bijzondere locatie; 

Secundaire arbeidsvoorwaarden passend bij

Lumière;

Gratis toegang tot alle filmvoorstellingen in Lumière.

Interesse?

Mail je sollicitatie naar onze horecamanager Leonel

Domingos (l.domingos@lumiere.nl) o.v.v. Sollicitatie

Zelfstandig Werkend Kok

www.lumiere.nlBassin 88, 6211AK Maastricht
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http://www.lumiere.nl/

